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Denominacién del Programa de Formacion ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

FORMACION PRESENCIAL
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Modalidad de Formacién

Cédigo y versién del Programa de Formacion

NO APLICA

Nombre del Proyecto Formativo ( Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de
formacién Titulada)

Cédigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla unicamente si es un programa de formacién Titulada) NO APLICA

Regional y Centro de formacion CENTRO

AAGROPECUARIO LA GRNAJA

YADIRA DEL PILAR ACOSTA AMPUDIA

Nombre Completo de los integrantes del Equipo de Gestion Curricular que realizd la planeacién Nombres y Apellidos

pedagégica

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacién

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacién

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacion

AMBIENTES DE

ACTIVIDAD DE

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA|

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

FASE DE PROYECTO
FORMATIVO (si el PROYECTO . ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A ESTRATEGIAS DIDACTICAS
OBSERVACIONES
orogamacsde FORMATIVO (siel  COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACION DeehnmOLAR D APRENDIZIE pristvies
titulada) programa es titulada) HORAS TRABAJO MATERIALES DE INSTRUCTORES
HORAS TRABAJO DIRECTO PR AMBIENTE ORMACION RESPONSABLES
ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS,
EQUIPOS Y MAQUINARIA REQUERIDA EN EL.
PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS
PARA LA ELABORACION DE CONSERVAS, BAJO
PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION B .
ELABORAR CONSERVAS DE FRUTAS Y/U - Boligrafo negro
HORTALIZAS, CUMPLIENDO CON LOS Conocimiento: Lipiz negro
PARAMETROS DE CALIDAD ESTABLECIDOS POR dentificar s diferentas etapas del Marcador borrable
LA ORGANIZACION p"’:e“ I“E ":"5"’"“’:"“‘ """‘;” v Evidencia de conocimiento: Resma papel bond
IDENTIFICAR LOS EQUIPOS, MAQUINARIA, |+ Reconoce los atributos de las frutas y ortalis descuerooalwode Técnica: Formulacion de carta
Reconocer la MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EMPAQUES | hortalizas, segin parsmetros exigidos por la P preguntas escritas. Resma papel bond
ad vigente y os criterios REQUERIDOS EN LA rmatividad vig Procedimental: 16 4 Instrumento: cuestionario oficto
operativos para e proceso de igenzacén en ELABORACION DE CONSERVAS. «Caracterzar 3 materia prima a practices higinices Bollgrafos, | COTPUtador video
el pocesamiento de alimentos segin BECIBIR MATERIAS PRIMAS, INSUMOSY | - » Analiza las del proceso G m Videos formativos, ablero,ideo beam
o . e EMPAQUES REQUERIDOS EN LA de transformacion de las frutas y hortalizas - y . . elementos de
ASISTIR PROCESO DE parémetros establecidos por la empresa. ; - establecido +Realizar practica de N Cuestiorario de saberes, beam i
A " : ELABORACION DE CONSERVAS. segin ordenes de produccion y normativida Evidencia de desempefio proteccién personal | YADIRA DEL PILAR
PRODUCCION DE Procedimental: Realizar procesos [ BTN O o s R oonte procesamiento de frutas y hortalizas i Sopa de letras. Marcador e | Ao ABUDIA
N/A N/A AUMENTOS SEGUN de preparacién de soluciones desinfectantes | o o 10T AR O & de acuerdo al método sugerido st mem‘g_ iotn o ahequco de | Estudio de Caso, anliss de borrable v e gmﬁa INSTRUCTOR OF
PROGRAMA DE y de limpieza segun protocolos establecidos. o by o proceso, luvia de ideas, | Resma papel - cofe
, - . CONSERVAS. « Envasa técnicamente los productos de o de " tapabocas, botas, | AGROINDUSTRIA
PRODUCCIGN | VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS itu Refle e Actitudinal: practica de procesamiento |  bond carta
BREPARAR MAQUINARIA, EQUIPOS Y | acuerdo con el procedimiento y normatividad conservas de frutas y hortalizas guantes, careta,
F1SICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS DEL sobre las v delno A Lh EnaOaATION o Reconocer la importancia de la de frutas y hortalizas Resma papel prv
PRODUCTO TERMINADO, DE ACUERDO CON cumplimiento de los procedimientos de & calidad de la materia prima a utilizar bond oficio &
cumpime N o DE CONSERVAS. Evidencia de producto: antibacterial)
LOS PROTOCOLOS ¥ P v medio (frutas y hortalizas ) de acuerdo con : :
REALIZAR OPERACIONES DE « Presentalos registros de las operaciones Técnica: observacion Frutas y hortalizas
ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION ambiente. : e vigente
ACONDICIONAMIENTO DE FRUTASY | de frutasy segin e 4 2 Instrumento lsta chequeo de para procesar,
o “Incentivar Ia tecnificacion y uso de .
HORTALIZAS PARA LA ELABORACION DE los procedimientos de la empresa producto terminado. endulzantes,
las buenas practicas de manufactura
CONSERVAS. conservantes,
en el procesamiento defrutas y i
Poratesde il oot
normatividad vigente e:v‘;xes Y
DOCUMENTAR LA INFORMACION DEL
PROCESO ACORDE CON LOS CRITERIOS.
ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.
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